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PANORAMA DA CACHACA
NO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

A Histoéria da Cachaca Fluminense: Tradig¢do, Territério e Identidade

A producédo de cachaca no Rio de Janeiro é uma histdria de tradigcéo, resisténcia e
renascimento, marcada pela forte ligagdo do destilado com o desenvolvimento
econdmico e cultural do estado. Desde o periodo colonial, o territdrio fluminense se
estabeleceu como um dos bergos da cachaga no Brasil, com registros de producéo ja
no século XVII, impulsionada pelo ciclo do actcar.

SEBRAE | CACHAGCAS ESPECIAIS DO R

Do Ciclo do Acticar a Marginalizagao

Nos séculos seguintes, a cachaga fluminense consolidou sua presenca, abastecendo
mercados internos e participando ativamente do comércio imperial, inclusive no Vale
do Café. Contudo, a industrializagdo do século XX levou a bebida a ser marginalizada
em favor de outras opgoes. Apesar disso, pequenos produtores mantiveram a tradi¢do
viva, utilizando métodos artesanais, como a destilacdo em alambique de cobre e o
envelhecimento em tonéis de madeira, preservando a identidade regional da bebida.

O Renascimento Coletivo

A valorizagdo atual da cachaga fluminense € impulsionada pela organizacdo e articulacdo
de associagbes de produtores, como a APACERJ (Estadual), a APACAP (Paraty) e a
APCAN (Agulhas Negras). Essas entidades sdo cruciais para a profissionalizagdo do
setor e a promogdo da bebida, que hoje se beneficia do crescimento do turismo rural e
do interesse por produtos especiais.

Protagonismo Contemporaneo

O Rio de Janeiro, com dezenas de alambiques ativos distribuidos pela Costa Verde,
Vale do Café, Agulhas Negras, Caminhos Coloniais, Serrana, Regido dos Lagos,
Noroeste e Norte Fluminense, vive um novo ciclo de protagonismo no cenario

nacional da cachaca. A diversidade de terroirs e o resgate de saberes ancestrais
conferem a cada cachaca uma identidade unica, tornando-a uma expressao viva da
histdria, do povo e da terra fluminense.
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PARATY

A cidade de Paraty, no litoral sul do Rio de Janeiro, € um pilar histérico na producgao da

rtesa ‘alf,b‘[asileira. Sua tradigdo remonta ao séculd XVII, quando sua geografia

comercial vital, e a producgao local de cachaga se tornou tdo renomada que “Paraty”
virou sinbnimo da prépria bebida. A preservacao de métodos artesanais e a conquista
da Indicagdo Geografica (IG) atestam o compromisso dos produtores com a qualidade

e a heranca cultural, mantendo viva a tradigdo da bebida que encanta geragoes.

. DO RIO DE JANEIRO [ 11
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CARVALHO A VACUO GABRIELA

INGREDIENTES: Destilado do mosto fermentado INGREDIENTES: Cachaga, melado de cana, cravo
do caldo de cana-de-agucar. e canela.

\

ENGENHO D'OURO

A histdria da Cachaga Engenho D'Ouro,

DE JANEIRO

-~

SABORES: Notas robustas de carvalho, com SABORES: Notas marcantes de cravo e

. 5 sabor encorpado e equilibrio. canela.
fundada em 1999 por Francisco Carneiro

. .. AROMAS: Predominancia de carvalho com AROMAS: Aroma expressivo de cravo e
em Paraty, é um exemplo da continui-

toques sutis de baunilha. canela, tipico da tradi¢do de

dade da tradicdo cachageira na regido. Paraty.

CONTEUDO LIQUIDO: 500 ml.

Utilizando cana de agucar de cultivo CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml.

GRADUAGAO ALCOOLICA: 41%.

proprio, leveduras naturais e alambiques GRADUAGAO ALCOOLICA: 28%.

ARMAZENAMENTO: Barris de Carvalho Francés.

de cobre, a marca preservou os métodos ARMAZENAMENTO: Inox.

artesanais que definem a identidade da PREMIACAO: Medalha de Ouro— Concurso

Vinhos e Destilados do Brasil
-2023.

PREMIAGAO: Medalha de Prata— Concurso
Mundial de Bruxelas 2017;

o Y Medalha de Bronze —

Sob a gestdo de seu filho, Norival Car- e § Sl ExpoCachaca 2017

PRATA INOX : Indicacdo Geografica (IG) e

Denominacéo de Origem (DO).
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cachaga de Paraty.

neiro, a Engenho D'Ouro conquistou re-

conhecimento nacional e internacional, INGREDIENTES: Destilado do mosto fermentado

do caldo de cana-de-agucar.

destacando-se pela qualidade e por va-

) : SABORES: Suave com predominancia da
riedades como a Cachaga Gabriela. cana-de-acdcar.
AROMAS: Aromas frescos e leves da cana.
CONTEUDO LIQUIDO: 700 ml.
GRADUAGCAO ALCOOLICA: 42%.

ARMAZENAMENTO:

A marca é reconhecida com a Denomi-

nacdo de Origem (DO), reafirmando a Ihox

PREMIACAO: Medalha de Prata— ExpoCachaca
2017; Medalha de Prata —
Mundial de Bruxelas 2015;

autenticidade e o padrao de exceléncia wx

de sua produgdo, perpetuando o legado

o PRATY
UL o ey Medalha de Ouro — Dose Dupla ' X
2013; Medalha de Prata £
APACERJ 2012 feoein e
) B @urs B @urg
SELO: Indicagdo Geogréfica (IG) e i
Denominag&o de Origem (DO). P 3

ENDERECO: Estrada Paraty Cunha, 7833, km 8, Penha, Paraty - RJ, CEP: 23970-000 | CNPJ: 08.195.127/0001-15

INSCRIGAO ESTADUAL: 78207663 | REGISTRO MAPA: RJ000536-3 | TELEFONE/WHATSAPP: (24) 99832-7339 REDES SOCIAIS: @engenhodouro ‘ @www.engenhodouro.com.br
E-MAIL: atendimento@engenhodouro.com.br | ACEITA VISITAS



PEDRA BRANCA OURO PEDRA BRANCA TRADICAO

INGREDIENTES: Mosto fermentado de INGREDIENTES: Mosto de cana-de-agucar.
cana-de-agucar.

CACHACA
PEDRA BRANCA

A Cachagca Pedra Branca, fundada

SABORES: Acidez equilibrada, notas
SABORES: Notas de ervas secas e frutas vegetais e de cana.

#

maduras, acidez equilibrada. .
AROMAS: Suco de cana, com perfil

frutado.

AROMAS: Folhas secas, fruta madura e

em 2005 e com produgdo iniciada madeira.

CONTEUDO LIQUIDO: 50 ml, 275 ml, 700 ml.

em 2009, sob a diregcdo de Ldcio CONTEUDO LiQUIDO: 50ml, 120 ml, 275 ml, 500 ml, 700 ml.

GRADUAGAO ALCOOLICA: 44%.

Gama Freire, é um exemplo notavel de GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.

" ARMAZENAMENTO: Inox.
como a tradigéo cachag:eira de Paraty ARMAZENAMENTO: Carvalho Francés.
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AO: PREMIAGAO: ExpoCachaca BH,
. \ - . PREMIACAO: ExpoCachaga SP, ExpoCachaga BH,
pode ser aliada a sustentabilidade e a P i ExpoCachaca SP,
;Eé inovacdo. Integrante do seleto grupo de Concurso Cachagas APACERJ. Concurso Cachaga APACERJ.
= . » . . N . . ; = e
4 cachagas com a Indicagdo Geogréfica SELO: Indicagido Geogréfica (IG) e |ndlcaQ§0 G~eograf1§a (IG) e
) Denominagdo de Origem (DO). Denominacéo de Origem (DO).
*!,‘ (IG) de Paraty, a marca rapidamente

conquistou prémios e reconhecimento

647 @ 57 anea internacional pela exceléncia de sua

CACHACA DE PARATY

PEDRA BRANCA AMENDOIM

produgdo. A Pedra Branca se distingue — ~u
A \ INGREDIENTES: Mosto de cana-de-agucar.

pela combinacdo de métodos artesanais

rigorosos — da colheita a fermentag:éo e SABORES: Médiocorpo, notasde frutaseervas.

ao envelhecimento em barris de madeira AROMAS: Notas de cana e ervas aromaticas.

selecionada - com préticas ambientais CONTEUDO LIQUIDO: 50ml, 120 ml, 275 ml, 500 ml, 700 ml.

responsaveis, como a reutilizagdo do Zd 4 EWIM GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.

~ Koo Cfrace ARMAZENAMENTO: Barris de Amendoim.
bagaco da cana na produgdo de adubo . ’

@ @;\
S CACHAGA EXTRA PREMIUM 2

de Bruxelas. 4 i
X N o : E/VJ Euﬂu 11 M i 8 Z’:{U E’M&%
SELO: Indicagdo Geogréfica (IG) e Rova e (uace il - i ‘ e c

e
N )

Denominagao de Origem (DO).

gy PREMIAGAO: ExpoCachaga BH, Concurso Mundial

orgénico, reafirmando o compromisso ! -
com a autenticidade, a qualidade e o —
legado cultural da regido. . Falle?
—
.V 0 G ot 5N
e Wil .

ENDERECO: Estrada da Pedra Branca, 1401, Ponte Branca, Paraty - RJ, CEP: 23970-000 | CNPJ: 06.983.876/0001-81
INSCRIQI\O ESTADUAL: 78.826.789 | REGISTRO MAPA: RJ-000638-6 | TELEFONE/WHATSAPP: (24) 99926-5520 REDES SOCIAIS: @alambiquepedrabranca ‘ f Alambique Pedra Branca — Paraty ‘ @ www.cachacapedrabranca.com.br

E-MAIL: lucio@cachacapedrabranca.com.br | ACEITA VISITAS



CACHAGCA BRANCA CACHACA OURO PREMIUM

INGREDIENTES: Cana-de-agUcar, leveduras INGREDIENTES: Cana-de-agucar, leveduras

selvagens. selvagens.

MARIA IZABEL

A histdria da cachaga Maria Izabel,

SABORES: Leve e frutada com notas de SABORES: Caramelo, améndoas e coco.

produzida desde 1996 no Sitio Santo

cana. AROMAS: Doce, com notas de cacau e
AROMAS: Notas de rapadura, frutas frescas madesira.

e maresia. CONTEUDO LIQUIDO: 50 ml, 275 ml, 700 ml.

AlS DO RIO D‘ANEIRO/HS

Antdénio, em Paraty, € um testemunho

da dedicagcdo e do cuidado artesanal

que definem a exceléncia na producdo CONTEUDO LIQUIDO: 50 ml, 275 ml, 700 ml. GRADUAGAO ALCOOLICA: 42%.

s . GRADUAGCAO ALCOOLICA: 44%. . ;
da cachaca. A proprietaria, Maria Izabel, ¢ ARMAZENAMENTO: Barris de Carvalho.

ARMAZENAMENTO: Inox. SELO: Indicagdo Geografica (IG) e

SELO: Indicagdo Geografica (IG) e Denominagéo de Origem (DO).
Denominacdo de Origem (DO).

supervisiona pessoalmente cada etapa

/CACHACAS ESP

&

do processo, desde o cultivo da cana na
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propriedade até o envelhecimento em

barris de carvalho. A exclusividade do uso

da cana local, moida logo apds o corte, e

o uso

CACHAGCA PRATA

INGREDIENTES: Cana-de-agucar, leveduras

selvagens.

de um fermento artesanal conferem

um frescor e um baixo indice de acidez

Unicos & bebida. A destilacdo, realizada SABORES: Notas frescas com leve toque

) herbéaceo.
em alambique de cobre, garante

que apenas a porgéo mais nobre ("O | AROMAS: Frescor de ervas, frutas frescas e
maresia.

coracdo”) seja engarrafada, resultando . :
CONTEUDO LiQUIDO: 50 ml, 275 ml, 700 ml.

em um produto de alta qualidade com . i
GRADUAGCAO ALCOOLICA: 42%.

certificagdo organica e o reconhecimento
~ ARMAZENAMENTO: Tonéis de Jequitiba.

da Indicacdo Geogréfica (IG) de Paraty.

g vy

SELO: Indicacdo Geografica (IG) e

Denominag&o de Origem (DO).

ENDERECO: Sitio Santo Anténio, s/n, Corumbé, Paraty - RJ, CEP: 23970-000 | CNPJ: 03.624.502/0001-81
INSCRIQAO ESTADUAL: 77964304 | REGISTRO MAPA: RJ000654-8 | TELEFONE/WHATSAPP: (24) 99999-9908 REDES SOCIAIS: @cachacamariaizabel ‘ f @cachacamariaizabel ‘ @ www.mariaizabel.com.br
E-MAIL: cachacamariaizabel@gmail.com | ACEITA VISITAS AGENDADAS



PARATIANA

Tradicdo e Inovagdo em Paraty

A Paratiana, fundada em 1999 pelos

irmdos Carlos José e Paulo Eduardo

Gama Miranda, € um caso exemplar s

de sucesso na produgcdo de cachaca

e

‘

artesanal em Paraty. Estabelecida em »

et

&
um antigo casardo familiar, a marca

rapidamente conquistou o mercado com
sua cachaga leve e encorpada, resultado

-
de um processo cuidadoso que inclui a ’ M .
fermentacdo natural e a destilacdo em _— - ﬁ ]

\ y/
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®

alambiques de cobre, da qual somente
o “coragado” é utilizado. A Paratiana tem
investido em sua categoria premium,
adquirindo vdrios tipos de tonéis de
madeiras brasileiras para envelhecimento,
como o exemplar Safra Selecionada 1999,
o Extra Premium e a linha de 4 madeiras
brasileiras, todos com vdrias premiagoes.
Com a certificagdo de Indicagdo
Geogréfica (IG) e Denominacdo de
Origem (DO), a marca se consolidou

como um icone da cultura cachageira de
Paraty, combinando a heranga histdrica

com a inovagdo para o mercado.

ENDERECO: Estrada Pedra Branca, km 1, Pedra Branca, Paraty - RJ, CEP: 23970-000 | CNPJ: 07.696.996/0001-60
INSCRIGAO ESTADUAL: 7832472 | REGISTRO MAPA: RJ-77402-2 | TELEFONE: (24) 3371-0015 | WHATSAPP: (24) 9942-5259
E-MAIL: tauan.paratiana@gmail.com | ACEITA VISITAS AGENDADAS

PARATIANA LABAREDA

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGCAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:
PREMIAGAO:

SELO:

Cana-de-agucar.

Amadeirado com nuances de
baunilha e especiarias.

Notas frutadas e citricas
50 ml, 350 ml, 750 ml.
40%.

Umburana e Jequitiba.

Medalha de Ouro no Concurso
Mundial de Destilados e Vinhos
(CWSA Best Value, China 2017).

Indicagdo Geogréfica (IG) e
Denominagdo de Origem (DO).

PARATIANA PRATA

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUACAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:
PREMIAGAO:

SELO:

REDES SOCIAIS: (O) @cachacaparatiana

Cana-de-agucar.

Leve e fresco com toques sutis de
jequitiba.

Notas frescas de cana-de-acucar.

50 ml, 160 ml, 275 ml, 500 ml, 700 ml.
43%.

Barris de Jequitiba.

Medalha de Ouro no Concours
Mondial de Bruxelles 2014,
Concurso Mundial de Bruxelas —
Brasil 2016, Concurso Mundial

de Destilados de Berlim 2017, entre
outras.

Indicagdo Geogréfica (IG) e
Denominagao de Origem (DO).

PARATIANA FURIOSA

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

SELO:

Cana-de-agucar.

Suave, com nuances de
baunilha, améndoas e frutas
secas.

Aroma adocicado e amendoado.

50 ml, 300 ml, 600 ml..
48%.
Barris de Castanheira.

Indicagdo Geogréfica (IG) e

Denominag&o de Origem (DO).

— | .|

‘ f Cachaga Paratiana ‘ @www.cachacaparatiana.com.br
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v m,t herancga histdrica de Paraty concederam

COQUEIRO

A Cachagca Coqueiro, produzida pela

atividade, representando a quinta geragdo
de uma tradigdo secular em Paraty. A

marca se destaca pela exceléncia de seu

- regido até a fermentagdo esponténea
com leveduras selvagens, resultando em
i um perfil aromatico complexo e exclusivo.

O rigor no método de produgdo e a

a Coqueiro o reconhecimento da
Indicacdo  Geogrédfica (IG) e da
Denominagdo de Origem (DO), além de

prémios internacionais. A Coqueiro é
um testemunho vivo da resiliéncia e da

qualidade da cachaga de Paraty, sendo

CACHACA COQUEIRO AMBURANA

INGREDIENTES:

CONTEUDO LiQUIDO:

GRADUAGCAO ALCOOLICA:

Mosto fermentado do caldo de

cana-de-agucar.

50 ml, 275 ml, 750 ml.

40%.

Denominagao de Origem (DO).

CACHACA COQUEIRO CARVALHO

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:

Mosto fermentado do caldo de

cana-de-agucar.

Améndoa, baunilha, com notas de
chocolate e mel.

Baunilha, defumado e frutado.
50 ml, 275 ml, 750 ml.

44%.

. L. ARMAZENAMENTO: Barris de Carvalho.
um icone que honra a tradicdo local ao
. PREMIAGAO: Concurso Mundial de Bruxelas.
mesmo tempo que conquista mercados
SELO: Indicagdo Geografica (IG) e

globais.

Denominag&o de Origem (DO).

CACHACA COQUEIRO PRATA

INGREDIENTES:

CONTEUDO LiQUIDO:

GRADUAGAO ALCOOLICA:

Mosto fermentado do caldo de
cana-de-agucar.

SABORES: Notas adocicadas de baunilha e SABORES: Notas de cana-de-agucar,
familia Mello desde 1803, é um dos especiarias, com toques de melado e frutado.
mais longevos alambiques do Brasil em cravo e canela. AROMAS: Flores silvestres e cana-de-agucar.
AROMAS: Especiarias e baunilha.

50 ml, 275 ml, 750 ml.

40%.

X ARMAZENAMENTO: Barris de Amendoim.
ARMAZENAMENTO: Barris de Amburana.
4 rocesso, que vai desde o uso de cana- . i0- ’
» p q PREMIAGAO: Expocachaga BH/MG. PREMIACAO: Concurso Cupula da Cachaca.
. de-agdcar cultivada no terroir unico da SELO: Indicacéio Geogréfica (IG) e SELO: Indicacdo Geografica (IG) e

Denominacéo de Origem (DO).
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ENDERECO: Estrada do Cabral, s/n - KM 583, BR 101, Bairro Cabral, Paraty - RJ, CEP: 23970-000 | CNPJ: 30.356.280/0001-03
INSCRIGAO ESTADUAL: 80624655 | REGISTRO MAPA: RJ-000641-6 | TELEFONE/WHATSAPP: (24) 3371-0016
E-MAIL: contato@cachacacoqueiro.com.br | ACEITA VISITAS

3 Cachaca Coqueiro

@ www.cachacacoqueiro.com.br

REDES SOCIAIS: @cachacacoqueiro ‘ lfCachaga Coqueiro




AGULHAS
NEGRAS

Agulhas Negras: entre Montanhas, Cachagas e Histoérias

A regido das Agulhas Negras, que abrange os municipios de lItatiaia, Porto Real, Quatis e Resende, é
um territério de rica histéria e exuberante beleza natural. Mais do que um destino para o ecoturismo e
esportes de aventura, como evidenciam as majestosas formagdes rochosas que deram nome ao local,
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essa area possui um passado intrinsecamente ligado a produgdo de cachaga. No século XIX, a regido,
entao conhecida como Colonia de Porto Real, foi visitada por personalidades como o imperador Dom
Pedro Il, que presenciou os esfor¢cos de imigrantes italianos para o cultivo da cana-de-agucar. Embora o
objetivo inicial fosse a producdo de aglcar, foi a aguardente que se consolidou como o produto principal,
salvando as colheitas e estabelecendo uma tradigdao que permanece viva. Assim, entre as montanhas da
Serra da Mantiqueira e os alambiques, a cachaga se tornou parte da identidade local, celebrando a fusdo
do trabalho, da paixdo pela terra e do legado cultural.




| 24

PRATA DE RESERVA DO NOSCO
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e

<Z( INGREDIENTES: Mosto fermentado da <Z(
- / DO NOSCO cana-de-agucar e fuba caipira. ¥
a ‘ a
o ’F‘ ARMAZENAMENTO: Aco Inox. o
x ¥ o , . x
o A Esséncia de Val Paraiso Sl Blel ek Al 0
0 . GRADUAGCAO ALCOOLICA: 44%. §. i
3 A histéria aa Cachaca Reserva do Nosco PREMIAGAO: Medalha de Ouro no Concurso A ’\ I
o . . : A e
o . ( é um relato de resgate de raizes e de New Spirits 2024; Medalha de 4/ ‘ E
w . . (s %)
w . . . Ouro no Concurso Vinhos e w
2 reconhecimento inusitado. Em 2005, el o Sl 1506772, Py s N 0
R .. . (%) , <

Lf Marcelo retornou a sua fazenda familiar, COLORACAO: Branca. &_/?% ; 2 <
O y S . N . L e o ,’i 2 I g o
5 > de 190 anos, para se dedicar a produg¢do CARACTERISTICAS ADbsco | ( ¥ m <
I | . . SENSORIAIS: Rapadura, melado, agucar . =z !L ECachac;jad &
g de cachaga. Apds restaurar as antigas mascavo, frutas citricas. m T f, Eygllhfcy, 3
m ) . = 4 -\: m! 2% vol o
@ estruturas e instalar alambiques, ele AROMA PREDOMINANTE: Fermentados, frutado, mineral e ngggggiada \\ 4

. .. adocicados.
produziu sua primeira safra em 2007. No

B < ]
700 ml  42%vol /,
) - / - —-—-_—4 ‘

SABOR PREDOMINANTE: Cana-de-agucar, frutado e v,

adocicado.

entanto, o reconhecimento sé veio em

RECOMENDAGAO DE USO:

2012, de forma inesperada: a cachaga Pura, com acidez bem equilibrada.
foi inscrita por um desconhecido em
um concurso e conquistou medalhas de
ouro e prata. A partir desse momento, a

marca tornou-se sinbnimo de exceléncia.

RESERVA DO NOSCO ENVELHECIDA

ARMAZENAMENTO: Envelhecida em barricas de
Carvalho Francés.

A cachaca é produzida artesanalmente,
com o cuidado de utilizar cana e leveduras

préprias e de preservar apenas a parte INGREDIENTES: Pura.

nobre do destilado, consolidando a marca CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml.

como um simbolo de qualidade e de uma GRADUAGAO ALCOOLICA: 42%.

PREMIAGCAO: Concurso mundial de Bruxelas
Grande Ouro.

histdria de sucesso.

ENDERECO: Fazenda Val Paraiso — Engenheiro Passos, Resende. CEP: 27555-000 | TELEFONE: (24) 98803-8872
ACEITA VISITAS AGENDADAS

REDES SOCIAIS: @reservadonosco



QUATIS JEQUITIBA

INGREDIENTES: Mosto fermentado da
cana-de-agucar

ARMAZENAMENTO: Jequitiba.

QUATIS

Cachaca Artesanal de Verdade:

o Legado de Tunico Sampaio CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml.
GRADUAGAO ALCOOLICA: 43%.

COLORAGAO: Dourada

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Entrada é suave e sedosa na boca
e harmoniosa combinacédo de
aromas que se desdobram
delicadamente.

A cachacaria, em operacdo em Quatis .

desde 1912, é um testemunho da tradicdo

secular da produgdo de destilados na

regido das Agulhas Negras. Sob a gestédo

da quarta geragdo familiar, a marca ) :
AROMA PREDOMINANTE: Madeira provenientes do

jequitiba rosa e toques
adocicados e sutis de baunilha.

SABOR PREDOMINANTE: As notas amadeiradas do
jequitiba rosa séo
acompanhadas por nuances de
caramelo e frutas secas.

RECOMENDAGAO DE USO: Recomendada pura ou em drinks.
Pode ser consumida em
temperatura ambiente ou
gelada.

SEBRAE [ CACHA

perpetua um processo artesanal que

valoriza a pureza da cana-de-agucar

cultivada sem o wuso de quimicos

e a fermentacdo meticulosa. O

envelhecimento em barris de carvalho

e jequitiba confere a cachaca uma

identidade sensorial unica, que reflete

a histdria e a dedicagdo de geragdes. O

alambique, aberto a visitagdo, oferece

CACHACA QUATIS PREMIUM
(CARVALHO)

GRADUAGAO ALCOOLICA: 43%.

uma experiéncia que vai além da

degustacdo, permitindo aos Vvisitantes

um contato profundo com a heranca

. ARMAZENAMENTO: Carvalho (envelhecida).
cultural e a natureza da regido, elementos

que tornam a cachaca um produto SABOR PREDOMINANTE: As notas amadeiradas do

carvalho.
genuinamente brasileiro.

ENDERECO: Estrada Quatis-Resende, Km 7, Fazenda Bom Retiro, Quatis. | TELEFONE: (24) 99975-0763
ACEITA VISITAS AGENDADAS

REDES SOCIAIS: (O] @cachacaquatis



CACHACA ITATIAIA PRATA

INGREDIENTES: Mosto fermentado do caldo de
cana-de-agucar

. ITATIAIA

Um Brinde a Mudanga: O Alambique

ARMAZENAMENTO: Aco inox.
que Nasceu de Uma Nova Vida

CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml, 500 ml e 255 ml.

A trajetdria de Daniel na produgdo de GRADUAGAO ALCOOLICA: 42%.

cachaga € uma narrativa de reinvengdo COLORAGAO: Branca.

e sucesso artesanal. Apés uma longa CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Sabor predominante e textura

aveludada, cristalina,

carreira no setor de bebidas, ele decidiu

transformar seu sitio em um alambique, R
translicida, limpida.

aceitando o desafio de produzir cachaca
P ¢ AROMA PREDOMINANTE: Sensagdo agradavel, suave que
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a partir do canavial que ja existia em sua N desperta a vontade de saborear.
propriedade. O que comegou como um b2 = 2 SABOR PREDOMINANTE: Sutil, adocicado.
passatempo para amigos evoluiu para ” L | RECOMENDAGAO DE USO: Pode ser consumida pura ou

para preparo de drinks,
caipirinha tradicional ou de
CACHA(;A ITATIAIA OURO diversas frutas, usada também
na culindria para preparagao de
pratos, como risoto, ceviches e

um projeto profissional, resultando na

criagdo de uma marca que se tornou

sinbnimo de dedicagdo e qualidade.
INGREDIENTES: Mosto fermentado do caldo de

Com o apoio de sua esposa, Zélia, Daniel P A—

outros.

e Zélia ndo s6 produzem cachaga, eles SABORES: E caracteristico por notas

amamentadas, adocicadas,
sabor marcante, mas suave
€ macio

criaram uma experiéncia sensorial, onde

- cada detalhe reflete o amor pela tradigcdo

e a arte de destilar. A produgdo utiliza AROMAS: Amadeirado e conquista os

tanques de inox para a fermentagédo e FEIEREICEIEIIE AT S

COLORAGAO: Cachaga ouro variando entre tons

separa apenas o “‘coragdo” da cachaga, P X dourados dependendo da

madeira e tempo de
armazenamento

a parte mais nobre. O resultado é um -

produto de exceléncia, tanto na versao
GRADUAGCAO ALCOOLICA: 42%.

ARMAZENAMENTO: Barril de carvalho europeu .
CONTEUDO LiQUIDO: 700, 500 e 255 ml.

prata (inox) quanto na ouro (envelhecida
em barris de carvalho).

ENDERECO: Alambique Cachaga Itatiaia, Rua Projetada s/n, Bairro Contry Club, Itatiaia - RJ, CEP 27580-000 | TELEFONE: (24) 99825-4882 -
ACEITA VISITAS AGENDADAS REDES SOCIAIS: @cachacaitatiaia
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ADELINA

A Cachaga que Celebra o
Passado e o Presente

A histéria do Alambique Adelina é uma
fusado de tradigdo e pioneirismo. Fundado
em 1995, ele resgata o legado de Adelina
i | Malavasi (nascida Clementina Tavernari),
uma italiana a frente de seu tempo que,

a pedido de Dom Pedro Il, fundou em

1874 a primeira colbnia de italianos

ADELINA

Cachaca de alambique
Porto Real - RJ

do Brasil em Porto Real. O alambique
perpetua a paixdo e a coragem dessa
mulher na produgdo de uma cachaca de

alta qualidade, reconhecida por seu sabor

Suave e adocicado, de baixa acidez e muito
macia. Com um processo que abrange
do cultivo da cana ao engarrafamento,

a cachaca é destilada lentamente em
alambique de cobre. A marca conecta
suas raizes italianas ao cenario cultural do

Rio de Janeiro por meio de seus rotulos,
transformando cada garrafa em um elo

Vvivo entre o passado e o presente.

ENDERECO: Rua Fernando Bernardelli, sem nimero, Centro — Porto Real. CEP: 27570-000 | TELEFONE: (24) 99908-6381
ACEITA VISITAS AGENDADAS

ADELINA OURO

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:

GRADUACAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

Mosto fermentado e destilado de
cana-de-agulcar e dgua.

Sabor amadeirado préprio do
carvalho americano, muito
macia e toque aveludado.

Notas de baunilha, améndoas.
700 ml.
40%.

Barris de Carvalho Americano,
18 meses.

REDES SOCIAIS: @cachacaadelina

ADELINA PRATA

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:
CONTEUDO LIQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
PREMIACOES:

COLORAGAO:

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

Mosto fermentado da
cana-de-aguUcar e agua.

Jequitiba.
700 ml.
40%.

Terceiro lugar no Prémio CNA
Brasil Artesanal 2022 — Cachaga
Branca.

Branca.

Bebida branca, mantém a cor
original com coloragéo
amarelo-palha muito leve, ndo
amadeirada, neutra, baixa
acidez, textura macia.

Frutado, especiarias, aroma da
madeira imperceptivel.

Presenca de vanilina, notas de
baunilha, de corpo leve, sem
sabor de bagago de cana,
preserva o aroma e sabor
original da cachaga.

Harmoniza com caldos, saladas,
peixes e frutos do mar e
bacalhau, ressalta as qualidades
dos queijos brie e camembert.
Ideal para fazer caipirinha.

@ www.adelinabrasil.com.br/v2

SEBRAE | CACHACAS ESPECIAIS DO RIO DE JANEIRO [ 31




SPECIAIS D

(%]
<
(o]
<
ac
)
<
O
g
&
w
(7]

ROCHINHA

A histéria da Cachaga Rochinha esta

intimamente ligada a Fazenda Cachoeira,
adquirida pela familia Rocha em 1890. A

produgdo, iniciada em 1902, se tornou

DESTILAGAO:
um pilar da tradicdo cachacgeira da
x . MATURAGAO:
regido, com o nome da marca derivado
do proprio sobrenome da familia. Ao PERIODO:
longo de mais de 120 anos, a destilaria COR:
tem mantido um rigoroso processo [ BRILHO:
artesanal e orgénico, desde o cultivo da ’ OLEOSIDADE:
. cana-de-aglcar até o envelhecimento AROMA:
em madeiras selecionadas. A dedicagao
i i N . N . >
’ a qualidade assegurou a Rochinha o
: ‘ reconhecimento nacional e internacional. -
o SABOR:
- Atualmente, a fazenda ndo € apenas 4
< - _ 5
um centro de produgdo, mas também ‘
um ponto turistico que oferece aos / . -
- . ~ o L X
visitantes uma imersdo na histdria e ACIDEZ:
na cultura da cachaga, perpetuando o - RETROGOSTO:
legado de exceléncia e tradicdo familiar. [ e

ENDERECO: Rodovia Presidente Dutra, 297, Bairro Floriano, Barra Mansa, RJ, CEP 27365-003 | CNPJ: 36.205.755/0001-70
INSCRIGAO ESTADUAL: 84113689 | REGISTRO MAPA: RJ001137-1 | TELEFONE/WHATSAPP: (24) 98853-2920
E-MAIL: antonio@rochinha.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

CACHACA

ROCHINHA BLEND 3 MADEIRAS
INGREDIENTES:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
CONTEUDO LiQUIDO:
FERMENTAGAO:

Cana-de-agucar.
40%.
750 ml.

Natural, estimulada sem adigédo
de quimicos.

Artesanal em alambique de cobre.
Livre de “cabega” e “cauda”.

Armazenada em barris de
Tapinud, Cerejeira e Carvalho.

3 anos.

Dourada brilhante, com reflexos
ambar.

Cristalino e limpido.

Médio.

Complexo e envolvente, com
notas de baunilha e castanhas
(carvalho), toques florais e
adocicados (cerejeira) e

nuances amadeiradas e
levemente terrosas (tapinu3).

Macio e harmonioso,
combinando a dogura delicada
da cerejeira, a estrutura
encorpada do carvalho e a
personalidade marcante do
tapinua.

Baixa.

Longo e equilibrado,

com persisténcia de
especiarias, leve tostado e
dulgor natural, revelando em
camadas a riqueza das trés
madeiras.

REDES SOCIAIS:

@cachacarochinha

CACHACA ROCHINHA 5 ANOS

INGREDIENTES:
GRADUAGCAO ALCOOLICA:
CONTEUDO LiQUIDO:
FERMENTAGAO:

DESTILAGAO:

MATURACAO:

PERIODO:
MADEIRA:
PREMIAGOES:

COR:
BRILHO:
OLEOSIDADE:
AROMA:
SABOR:

ACIDEZ:
RETROGOSTO:

Cana-de-agucar.
41%.

100 ml, 500 ml, 700 ml e 750 ml.

Natural, estimulada sem adicao
de quimicos.

Artesanal em Alambique de
Cobre. Livre de “cabecga” e
“cauda”.

Armazenada em barris de
Cerejeira.

5 anos.
Cerejeira.

1° lugar - Duplo ouro no San
Francisco World Spirits
Competition (EUA);

Dourada.

Cristalino e limpido.
Médio.

Frutado.

Suave, levemente encorpado,
com notas amadeiradas sutis de
cerejeira.

Baixa.

Doce, aveludado e persistente.

@ www.rochinha.com.br
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LAGOS DO VALE

A Cachaca Lagos do Vale: Tradigcao e Inovagéo

Nos anos 1990, o sr. Maurilio Xavier semeou um sonho

ao fundar o Hotel Fazenda Lagos do Vale, cercado
pelo amor da familia. Em busca de inovacdo, seus
filhos trouxeram uma roda d’agua e um engenho, que,

embora inicialmente sem propdsito, acendeu a chama

da produgédo de cachaca.

. Em 2016, a jornada comegcou com o plantio de cana e a

construcdo do alambique, onde a tradicdo se entrelagou
com a modernidade. A sabedoria dos melhores foi

buscada em cursos e treinamentos, até que, em junho 1

de 2017, a magia da producédo se concretizou.

Batizada em homenagem ao hotel, a Cachaga Lagos
do Vale é destilada em alambique de cobre, cada gota
reflete o comprometimento desde a preparagdo do
solo. O armazenamento, em tanques de inox e barris de
carvalho, amburana, balsamo, castanheira e jequitiba,

confere aromas e sabores que dan¢cam no paladar. Apos

o envelhecimento, as cachagas sdo meticulosamente
analisadas, eternizando a busca pela exceléncia e

celebrando a esséncia de um legado familiar.

ENDERECO: Estrada Quatis Floriano, Sn — Fazenda da Roma Km 08 - Quatis/RJ

REFERENCIA: Hotel Fazenda Lagos do Vale | CEP: 27420-000 | TEL. CONTATO: (24) 3511-5474 Ramal: 1007
WHATSAPP: (24) 99851 9266 | E-MAIL: cachaca@lagosdovale.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

e — —

LAGOS DO VALE PRATA

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUACAO ALCOOLICA:
PREMIAGCOES:

COLORAGAO:
CARACTERISTICAS
SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

Mosto fermentado obtido de
caldo de cana-de-agucar

Aco Inox.
700 ml.
40%.

Medalha de Ouro na Expocachaga
2019 e 2020. Mérito Sensorial
na Expocachaga 2021.

Branca.

Transparente, brilhante, com
excelente viscosidade.

Destacam-se notas de frutas
secas, cana-de-agUcar e um floral
bem suave.

Apresenta sabor extremamente
suave, equilibrando com notas
de frutas tropicais e citricas,
com um leve adocicado
combinado com um final de
boca macio, levemente herbal.

Perfeita para o uso em drinks,
principalmente, na tradicional
caipirinha. Harmoniza com
peixes fritos e saladas de folhas
verdes e frutas citricas, bem
como queijos frescos, como o
tradicional Minas Frescal.
Também combina com comidas
tipicas, como feijoada, caldinho
de feijao, bolinha de bacalhau e
torresmo.

LAGOS DO VALE JEQUITIBA

VISUAL: Amarelo claro transparente, com
viscosidade média.

AROMA: Destacam-se notas de frutas
secas, floral e especiarias.

PALADAR: Suave e equilibrando com um
final de boca macio, levemente
picante e um retrogosto
moderado.

ARMAZENAMENTO: Tonéis de Jequitiba Rosa.

RECOMENDAGAO DE USO: Harmoniza muito bem com
frutos do mar, principalmente
peixes grelhados; com carnes
brancas, como frango ao molho
de ervas e lombo suino e
queijos de meia cura.
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Entre o Café e a Cachacga:

as Raizes do Vale que Moldaram o Brasil
O Vale do Café, no Sul Fluminense, é um territdrio que teve um papel central na histdria
do Brasil. Embora seja famoso por ter sido o epicentro da produgcdo mundial de café no

século XIX, sua histdria é ainda mais profunda, com raizes na produgado de cachacga. Muito
antes da ascensdo do café, a regido ja produzia e comercializava a aguardente, que era

consumida por colonos, tropeiros e boiadeiros, e até mesmo exportada para a Europa no
século XVIII. A cachaga se estabeleceu como um simbolo de trabalho e resisténcia, e sua
histdria se entrelaca com a do café, formando a identidade cultural da regido. Localizado
em uma area de rotas coloniais estratégicas, o Vale do Café preserva essa heranga até
hoje, com alambiques que mantém vivos os métodos artesanais de produgéo e a paixdo
pela cachaga.

A tradicdo da cachaga e do café moldou a identidade de 15 municipios: Barra do Piral,
Barra Mansa, Engenheiro Paulo de Frontin, Mendes, Miguel Pereira, Paracambi, Paraiba do
Sul, Paty do Alferes, Pirai, Pinheiral, Rio Claro, Rio das Flores, Valenga, Vassouras e Volta
Redonda. Cada uma dessas cidades guarda um pedago da histdria imperial do Brasil, com

fazendas e casardes que serviram como centros de produggo.

Os Caminhos Coloniais

Neste capitulo, apresentamos os alambiques que compdem essa tradigcdo secular—em sua
maioria, situados nos municipios do Vale, mas também incluindo produtores do entorno,
que compartilham da mesma histdria, clima, cultura e paixdo pela cachaga artesanal.
Localizado no Centro-Sul Fluminense — regido que foi ber¢o dos caminhos coloniais que _
ligavam o litoral as dreas de mineragdo no interior —, esse territério desempenhou papel i’f — T
estratégico no transporte de mercadorias e no desenvolvimento econémico do Brasil i Y
colonial. Ao longo dessas rotas, surgiram fazendas, engenhos e, com eles, a tradicdo da
produgdo de cachaga, que se enraizou na cultura local. Essa heranca permanece viva
nos alambiques da regido, que até hoje preservam métodos artesanais de destilagdo e
mantém viva a identidade cultural construida ao longo de séculos.




KANAKARAM - PRATA

INGREDIENTES: Mosto fermentado da
cana-de-agucar

KANAKARAM

Entre o Café e a Cachaca:

) DE JANEIRO

= . ARMAZENAMENTO: Aco Inox.
as Raizes do Vale que Moldaram o Brasil 5

CONTEUDO LIiQUIDO: 500 mle 750 ml.

A histéria da cachagca Kanakaram, fundada em 5 5
GRADUAGAO ALCOOLICA: 42%.

2015, € um exemplo da transicdo bem-sucedida -
PREMIACAO: Medalha de Prata na

de um hobby para um negdcio com foco em Expocachaga em BH 2020.

qualidade e sustentabilidade. A marca se destaca COLORAGAO: Branca.

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Frutado, herbal e agradavel.

por um processo de produgdo totalmente
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artesanal, realizado no préprio alambique, que
AROMA PREDOMINANTE: Frutado, herbal a baunilha.

garante a pureza do destilado, e por um rigoroso X
SABOR PREDOMINANTE: Suave e frutado, remetendo a

envelhecimento em diferentes tipos de madeiras, propria cana.

RECOMENDAGAO DE USO: Recomendavel para drinks, mas
6tima para tomar pura.

que confere a cachagca uma diversidade de sabores

e aromas. O alambique ainda se distingue por

seu compromisso ambiental, utilizando energia

solar, reaproveitando agua da chuva e praticando
compostagem. A Kanakaram ndo apenas produz
uma cachaga de exceléncia, mas também

interage com a comunidade local, promovendo
a cultura do destilado genuinamente brasileiro
e se posicionando em mercados nacionais e

internacionais.

ENDERECO: Rua Américo Pedroso, nimero 444 — Demétrio Ribeiro, Vassouras — CEP: 27700-000 | TELEFONE: (24) 99967-2113
ACEITA VISITAS REDES SOCIAIS: @cervejariakaram / @cachacakanakaram | @ https://kanakaram.com/
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SANTA ROSA

Raizes Imortais:
da Italia ao Brasil, o Sabor do Tempo
A Cachaga Santa Rosa, resultado da unido entre
as familias Pentagna e Guimardes em 1871, €
um simbolo da resiliéncia e da fusdo cultural
na produgdo de destilados no Brasil. Trazendo
um alambique raro da Europa, o visiondrio Vito
Pentagna iniciou uma tradicdo de busca por
qualidade que, hoje, € preservada e modernizada
por suas descendentes. A histdria da marca é
%Wm intrinsecamente ligada a devogdo a Santa Rosa,
s cuja padroeira da nome ao alambique, reforcando
o laco entre espiritualidade, tradigcdo e o oficio
da destilacdo. Com mais de 150 anos, a cachaca
Santa Rosa se destaca pela destilagdo em
alambique de cobre e envelhecimento em barris
de madeiras nobres, oferecendo a cada gole um
sabor que carrega a perseveranga e a paixdo de
uma familia que superou os desafios do tempo e

manteve viva sua esséncia.

SANTA ROSA SPECIAL Vil

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:

CONTEUDO LIQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:

PREMIAGCAO:

COLORAGAO:

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:
SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

Mosto fermentado e destilado do

caldo de cana-de-agucar

Carvalho europeu + tonéis de
Jjequitiba.
750 ml.

40%.

Medalha de Ouro Expocachacga
2019; Medalha de Ouro
Concurso de Vinhos e

Destilados do Brasil 2022.

Dourada.

Notas amadeiradas e presenca

marcante de baunilha.

Muito frutada e aromética.

Frutado e abaunilhado.

Drinks a base de sorvetes de
frutas, chocolate e chantilly.
Pura harmoniza com pratos
suculentos e condimentados e

queijos bem maturados.
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ENDERECO: Rodovia RJ 145, niimero 5333 — Valenga, Rio de Janeiro. CEP: 27602-100 | TELEFONE: (24) 99948-3962
ACEITA VISITAS AGENDADAS

REDES SOCIAIS: @cachacasantarosa @ https://santarosa.com.br/




= WERNECK

Entre a Terra e o Tempo

Nas terras de Rio das Flores, Eli e Cilene Werneck
encontraram mais do que um pedaco de chado -
resgataram as raizes de uma histdria que remonta

¥

a séculos. Eli, executivo prestes a se aposentar,

e Cilene, com o desejo de reviver a simplicidade
do campo, uniram sonhos. Em 2008, nasceu a
destilaria Werneck, um elo entre passado e futuro.

X

Com rigor e delicadeza, a cachaca Werneck é
destilada como obra de arte. Com Certificagdo
Orgénica Nacional, Certificagdo Orgéanica da

Unido Europeia e Certificagdo Organica dos
Estados Unidos, cada detalhe é pensado:
do corte preciso ao coragdo da cachaga, a
fermentagcdo artesanal sob os cuidados de
Cilene, que aplica seu olhar minucioso de artista
plastica, com carinho e perfeigdo. Além disso, a
responsabilidade ambiental e social marca cada
etapa: reflorestamento da Mata Atlantica, cultivo
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organico e apoio a economia local.

Respeitada, a cachagca Werneck ndao é apenas
um produto; é a alma de um Ilugar. Premiada, a
cachaga ndo so coleciona medalhas, mas também
coroa em seu simbolo o amor de Eli e Cilene.
Apreciada, sentimos a terra, o tempo e o cuidado
de uma produgdo primorosa e saborosa.

ENDERECO: Estr. Rio das Flores-Barreado 9001, Rio das Flores, RJ | TELEFONE: (24) 99298-9900 / (24) 99298-9998
ACEITA VISITAS AGENDADAS

CACHAGCA WERNECK PREMIUM OURO

ENVELHECIMENTO:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGCAO ALCOOLICA:

PREMIAGAO:

COLORAGAO:

CARACTERISTICAS

SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

Carvalho europeu

50 ml e 750 ml.
42%.

Medalha Duplo Ouro na categoria
Premium do Concours Mondial
de Bruxelles édition Brésil 2018,
eleita por 4 vezes (2014, 2016,
2018 e 2024) entre as 50
melhores cachagas do Mundo
pelo Ranking da Cupula da
Cachaga e diversas outras
medalhas.

Amarelo dourado.

Fina, intensa e persistente.

Fruta madura, boa madeira,

baunilha e ervas secas.
Fruta e madeira.

E 6tima para flambar grelhados
e crepes. Harmoniza com pratos
de peso médio e boa
condimentagdo, além de
sobremesas em geral. Pode ser
bebida pura ou “on the rocks”.

CACHACA WERNECK RESERVA ESPECIAL

ARMAZENAMENTO: E armazenada por cerca de 1ano
em tonéis de jequitiba e, em
sequéncia, mais 6 a 8 meses em
barris de carvalho.

CONTEUDO LiQUIDO: 50 mle 750ml.
GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.
PREMIAGAO: Medalha de Ouro no Concours
Mondial de Bruxelles édition
Brésil 2017 e a Medalha de Prata
no Concours Mondial de
Bruxelles édition international
2017. Foi eleita em 2020 e em
2024 entre as 50 melhores
cachagas do Mundo pelo
Ranking da Cupula da Cachaga.
COLORAGAO: Amarelo bem claro com nuances
esverdeadas.
CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Fina e complexa.
AROMA PREDOMINANTE: Aroma equilibrado entre o frutado
citrico e o floral.
SABOR PREDOMINANTE: Notas de frutas maduras,
améndoas e cacau.
RECOMENDAGAO DE USO: Harmoniza com uma grande
variedade de pratos,
especialmente com carnes, além
de sobremesas em geral. Pode
ser bebida pura ou
“on the rocks”. E também
excelente digestivo.
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REDES SOCIAIS: @cachacawerneck ‘ @Www.cachacawerneck.com.br @ www.lojawerneck.com
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o o o o % 1} . A
3 /ntrodugao pioneira do método de H SENSORIAIS: Frutado, herbal e agradavel. \
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os melhores destilados do mundo. A . SABOR PREDOMINANTE: Caramelo, avelas e passas. %,'r
’
Vg
mari Imen ri r um ~ LA
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nova geragcdo, é um tributo vivo a A ou digestivo.
tradigcdo e a exceléncia. . N
/N MAGNIFICA

ENDERECO: RALAMBIQUE: Estrada do Anil, 4000 — Vassouras. | COMERCIAL: Rua Felicio dos Santos, 32- A— Santa Teresa,
REDES SOCIAIS: @magnificadefaria @ www.cachacamagnifica.rio

Rio de Janeiro. CEP: 20240-240 | TELEFONE: (21) 98441-0447 | ACEITA VISITAS AGENDADAS




PINDORAMA

Entre a Mata Atlantica
e o Sabor do Brasil

A Cachaga Pindorama, nome que
evoca a ‘terra livre do mal” em
Tupi-guarani, é produzida na historica
Fazenda das Palmas, no Vale do Café,
em um processo que une tradigcdo e
sustentabilidade. A marca se destaca
por utilizar cana-de-acucar orgénica
e fermento de milho ndo transgénico
em um processo artesanal que
valoriza a pureza e a qualidade,
resultando em uma cachagca com
notas doces e vibrantes. A producéo, .
que se beneficia das dguas cristalinas
da fazenda, é armazenada em tonéis |
de inox ou envelhecida em barris de A
amburana. Cada garrafa, com seu
rétulo que simboliza a diversidade

do povo brasileiro, é um tributo a

heranca cultural e ao compromisso da "

marca com o meio ambiente.

ENDERECO: Estrada das Palmas, nimero 10114, Palmas, Eng Paulo de Frontin | TELEFONE: (21) 99957-9972

ACEITA VISITAS AGENDADAS

REDES SOCIAIS: (O) @drinkpindorama

PINDORAMA

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
PREMIAGAO:

COLORAGAO:

SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

@ www.drinkpindorama.com

CARACTERISTICAS

Destilado do mosto fermentado
do caldo da cana-de-agucar,
acucar e agua.

Ago Inox.
750 ml.
40%.

Cupula da Cachaga 2022 e
Medalha de Prata em Londres
2019.

Branca.

E cristalina e encorpada, possui
aroma intenso com notas
frutadas, citricas e de caldo de
cana. Sabor leve, acidez e alcool
equilibrados.

Aroma frutado.

Doce remetendo a
cana-de-agucar, acidez bem
controlada.

Pura ou em coquetéis.

AL
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CACHACA VIEIRA E CASTRO - OURO

INGREDIENTES: Mosto fermentado da
cana-de-agucar natural.

VIEIRA E CASTRO

Alambique Vieira e Castro:
um Sonho que Destila Legado

ARMAZENAMENTO: Barril de Carvalho.

A historia do Alambique Vieira e |
L] ) . o 0 GRADUACAO ALCOOLICA: 40%.
Castro é uma narrativa de resiliéncia e 5 ,
. i . | i ey 2
tradicdo familiar. O projeto nasceu em 3 i COLORACAO: Amarelo &mbar.
2012, de um sonho entre pai e filho, CACHACA VIEIRA E CASTRO - PRATA CARACTERISTICAS
o inspirado pela vivéncia da cultura SENSORIAIS: Suave, com notas de baunilha
INGREDIENTES: Mosto fermentado da do carvalho.

da cachaca artesanal. Apos adquirir cana-de-actcar natural.

. . AROMA PREDOMINANTE: Caramelo do carvalho.
a terra em 2013 e plantar o primeiro
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ARMAZENAMENTO: Inox.

SABOR PREDOMINANTE: Caramelo do carvalho.

canavial em 2014, a primeira safra foi

produzida em 2015, conquistando a . CONTEUDO LiQUIDO: 750 ml. PREMIACOES: Participou do ranking da Cupula
.. . . R ) da Cachaga (50 melhores do
admiragdo de amigos e confrarias. Em v GRADUACAO ALCOOLICA: 42% Brasil),
2019, o alambique obteve seu registro
COLORAGAO: Translicida. RECOMENDAGAO DE USO: Ideal para degustacdo pura ou

oficial, mas a jornada enfrentou um )
como base para drinks.
CACHAGA

Vieira,

momento de luto com a perda do CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Leve e suave, com um fundo

fundador em 2020. No entanto, o :
adocicado e aroma floral.

legado foi retomado em 2023, com

a producdo sendo ampliada em AROMA PREDOMINANTE: Floral.

»
7 2024 e o foco na profissionalizagdo SABOR PREDOMINANTE: Adocicado da cana-de-actcar. ’
b . 7t - 700, . 3 o o
\mayenada om Inoy do negocio. O Alambique Vieira e i
4 o . i PREMIACOES: Participou do Ranking da Cdpula
(€] P Castro, atualmente, € um tributo " T
vivo & memdria familiar e a cultura 4 Brasil).

i) <

y Vieiva

D(;
astro

O ine Wainart CasinoVicia da cachaga, mantendo a exceléncia

RECOMENDAGAO DE USO: Ideal para degustacdo pura ou
como base para drinks.

urtCasho

como pilar de sua produgao.

ENDERECO: Estrada Fazenda Unido, 4477, Abarracamento-Rio das Flores, Rio de Janeiro | TELEFONE: (21) 97953-6606
RAZAO SOCIAL: Comércio Industria e Exportagdes Alambique Vieira e Castro LTDA.-ME | ACEITA VISITAS AGENDADAS



UNIA'O , -y UNIAO CARVALHEIRA - PREMIUM

CARVALHEIRA ’ ~ | — INGREDIENTES: :I;s:ie;n;zr:;a:ﬂodocaldo de

g e . . a . ARMAZENAMENTO: Tonéis de carvalho francés.
Alambique Unido Cavalheira: uma Historia

GRADUAGCAO ALCOOLICA: 40%.

Destilada em Paixao e Perseveranga

A histéria do Alambique Unido Cavalheira é um (Sl Vakela o e

exemplo de como a tradicdo de uma familia i o | - | Rt CARACTERISTICAS
B = ! SENSORIAIS: Amadeirada, com notas de cara

de comerciantes de materiais de construcdo melo e perfumada.

se reinventou na produgdo de cachaga. O que Tineeall | , 4 - ~
: : ‘ . RECOMENDAGCAO DE USO: Ideal para degustagéo pura.
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comegou como um brinde artesanal para clientes .
) ) PREMIACOES: Expo Cachacga 2017.
em 1977, tornou-se um negocio promissor em

1979, apos a preferéncia de um executivo por sua

cachaca em detrimento de um uisque. Nos anos

1980, a bebida ja era o brinde oficial da familia, UNIAO CARVALHEIRA - OURO UNIAO CARVALHEIRA - PRATA

€ o0 sucesso se solidificou em 2006, quando a

INGREDIENTES: Mosto fermentado da INGREDIENTES: Mosto fermentado da
Cavalheira foi escolhida por um grupo holandés cana-de-agucar. cana-de-agucar.
para ser exportada para a Europa, abrindo as portas ARMAZENAMENTO: Tonéis de Carvalho Francés. ARMAZENAMENTO: Tonéis de Inox.
para mercados internacionais, como a Alemanha e a GRADUAGCAO ALCOOLICA: 40%. GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.
Franca. A marca expandiu seu portfolio para incluir COLORAGAO: Dourada. COLORAGAO: Transparente (branquinha).
versoes saborizadas, que se tornaram um sucesso _ ;
CARACTERISTICAS CARACTERISTICAS
de vendas, mantendo a qualidade e a dedicacédo SENSORIAIS: Amadeirada, perfumada e de SENSORIAIS: Encorpada e com sabor puro.

sabor suave.

como pilares, e demonstrando como a persisténcia ‘,&g ' PREMIACOES: Expo Cachaga 2017.

= . PREMIAGOES: Expo Cachaga 2017. "
transforma obstéaculos em oportunidades. RECOMENDAGAO DE USO: Ideal para caipirinhas e outros

RECOMENDAGAO DE USO: lldeal para degustagao pura. drinks.

ENDERECO: Estrada Ipiranga / Ponte do Rocha, 8676. Vassouras-RJ | TELEFONE: (24) 98115-0170

ACEITA VISITAS AGENDADAS REDES SOCIAIS: @cachacauniaocarvalheira




ITAJOANA

Um Acaso Destilado:
a Jornada de Itajoana

A histdria do Alambique Itajoana, em Trés
Rios, € um relato de como a curiosidade
€ a paixdo transformaram um hobby em

um negocio promissor. Tudo comegou

com uma conversa entre Léo Franca e

Paulo Francisco dos Reis, responsavel pela

produgdo das cachacas e pelos blends,

que o inspirou a comprar um peqgueno
alambique, instalado em um quartinho. Com

o envolvimento de sua esposa, Tatiana, que

-\ se dedicou a pesquisas e estudos sobre

a destilagdo, o projeto expandiu-se e, em
2017, o que era uma produgdo para amigos
se profissionalizou. A cachaga Itajoana
destaca-se por seus blends de aromas e
sabores unicos, com nomes como Azul,
Castanho, Bege e Preto. O alambique,

que leva o nome de uma pedra local,

oferece visitas guiadas em um restaurante,

tracando seu caminho para se tornar um Ly

ponto de referéncia cultural na regido.

ENDERECO: Estrada Itajoana, Km 6, Trés Rios - RJ, 25840-000 | TELEFONE: (24) 99262-7094
ACEITA VISITAS

ITAJOANA BLEND PRETO

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:

CONTEUDO LiQUIDO:

GRADUACAO ALCOOLICA:

PREMIAGCOES:

COLORAGAO:

CARACTERISTICAS

SENSORIAIS:

AROMA PREDOMINANTE:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGAO DE USO:

REDES SOCIAIS: @Cachacaitajoana

Mosto fermentado da
cana-de-agucar e limao galego.

Trés madeiras: Balsamo, Carvalho
e Amburana.

200 ml e 700 ml.

40%.

Medalha de Ouro na Expocachaga
2020 e Mérito Sensorial na

Expocachaga 2022.

Dourada clara.

Cachaga limpida, lagrima é
consistente e desce lentamente.
O retrogosto é bastante
persistente e fica na boca por
um longo periodo.

Amadeirado, com anis presente,
mas equilibrado. Existe um
toque de coco e baunilha no
fundo de forma timida.

Intenso, o balsamo se sobressai
e equilibra a dogura da
amburana. O carvalho fica mais
no fundo. A acidez é média para
baixa, com bastante “picancia”.

Pura em temperatura ambiente
ou gelada.
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- REGIAO
SERRANA

3 A regido Serrana do Rio de Janeiro se consolidou como um

2 polo de exceléncia na produgdo de cachaga, impulsionada
por suas condigdes geograficas e climaticas. A natureza
exuberante local e montanhosa, com sua altitude, clima

ameno e aguas puras, contribui diretamente para a
qualidade da cana-de-agucar, resultando em destilados de
alta qualidade.

A producdo, que se beneficia desses elementos naturais,
combina o processo de destilagdo em alambiques de cobre
com o envelhecimento em barris de madeiras nobres,
como carvalho, amburana e balsamo. O resultado sdo
cachagas com sabores e aromas refinados, que conquistam
reconhecimento nacional e internacional.

Essa tradicdo, aliada ao ecoturismo e a gastronomia, torna a
experiéncia de degustagdo ainda mais auténtica, refletindo
a rica heranca cultural e o compromisso da regido com a
exceléncia. A cachaca da regido serrana &€, portanto, um
reflexo da riqueza natural e cultural desse destino, que alia
tradicdo, respeito ao meio ambiente e a exceléncia de um
produto das bebidas mais icdnicas do Brasil.




CACHACA
RANCHO DO SOL

A Cachaga Rancho do Sol, que iniciou suas ativida-
des em 2018 em Santa Rita da Floresta, no munici-
pio de Cantagalo - RJ, é a concretizagdo de um an-
tigo sonho do médico Ronaldo Purger, que buscou
conhecimento com mestres renomados em Minas

Gerais para produzir uma cachaga de alta qualidade.

ApOs a plantagcdo dos primeiros canaviais e cons-
trugdo da fabrica, a marca langou seu primeiro lote
em 2018.

A produgdo, mantida em um volume limitado de
1000 litros por safra, visa garantir a qualidade e os

rigidos controles.

A Cachaga Rancho do Sol se destaca por seu com-
promisso com a exceléncia, utilizando ingredientes
selecionados e técnicas artesanais para produzir
cachagas envelhecidas em barris de carvalho, de
amburana ou armazenadas em tonéis de ago ino-
xidavel oferecendo ao mercado produtos de alta

complexidade e sabores diferenciados.

ENDERECO: Sitio S0 José, Vila Homero Ecard, Santa Rita da Floresta, Cantagalo - RJ, CEP: 28510-000 | CNPJ: 34.225.556/0001-

INSCRIGAO ESTADUAL: 11490107 | REGISTRO MAPA: RJ001221-1 | TELEFONE/WHATSAPP: (22) 98104-7566

E-MAIL: cachacaranchodosol@gmail.com

RANCHO DO SOL
PREMIUM AMBURANA

INGREDIENTES: Destilado de cana de agucar

fermentado.

SABORES: Dogura natural perceptivel,

canela, cravo e baunilha.
AROMAS: Canela, baunilha e cravo.
CONTEUDO LIiQUIDO: 750 ml ou 200 ml.
GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.

ARMAZENAMENTO: Barris de Amburana
de 200 litros.

RANCHO DO SOL
PREMIUM CARVALHO

INGREDIENTES: Destilado de cana de agucar
fermentado.

SABORES: Baunilha, taninos suaves

AROMAS: Baunilha, coco e améndoas.

Notas de chocolate e café.
CONTEUDO LIQUIDO: 750mlou 200 ml.
GRADUAGAO ALCOOLICA: 40%.

ARMAZENAMENTO: Barris de Carvalho americano ou
francés de 200 litros.

06

REDES SOCIAIS: Cachaga Rancho do Sol

RANCHO DO SOL PRATA

INGREDIENTES: Destilado de caldo de cana de
acucar fermentado.

SABORES: Sabor puro de cana, Frutas
brancas e citricas sutis.
Um alcool mais evidente.

AROMAS: Cana-de-agUcar fresca,
Frutas frescas.

CONTEUDO LiQUIDO: 750ml ou 200 ml.
GRADUAGAO ALCOOLICA: 43%.

ARMAZENAMENTO: Inox.

+ Cachacas e C s
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CACHACA
ATRAS DA PEDRA OURO

INGREDIENTES: Caldo de cana-de-agucar
e dgua.

CACHACARIA
ATRAS DA PEDRA

A Cachaga Atras da Pedra, situada em Nova

SABORES: Macia, com notas de madeira
e ervas.

Friburgo, teve sua origem em 2006 como um
AROMAS: Frutas maduras, baunilha e
caramelo.

hobby de Dr. René Folly, que produzia a bebida

em sua propriedade, o Sitio das Perobas. A CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml.

marca, cujo nome remete a localizagdo do GRADUAGAO ALCOOLICA: 42%.

ARMAZENAMENTO: Carvalho.

alambique atras de uma grande pedra no
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sitio, evoluiu de uma produgdo para consumo

familiar para um negocio profissional em

2016, quando seu filho, Renan, modernizou

e legalizou o alambique. A dedicagcdo da

CACHACA
ATRAS DA PEDRA PRATA

INGREDIENTES: Caldode cana-de-agucar e agua.

familia garantiu a exceléncia de cada etapa

do processo, desde o cultivo da cana até

< o g

o engarrafamento, resultando em uma

SABORES: Acidez equilibrada, leve, com
lembranga de boa fruta.

cachaca de alta qualidade que rapidamente

conquistou o mercado. A produgdo segue um . )
AROMAS: Fina, intensa, persistente e notas

modelo artesanal e sustentdvel, com o uso frutadas.

CONTEUDO LiQUIDO: 700 ml.

de fermentos caipiras, alambique de cobre, e

GRADUAGCAO ALCOOLICA: 42%.

praticas ecolégicas como o reaproveitamento

ARMAZENAMENTO: Inox.

do bagaco da cana e o uso de energia solar.

ENDERECO: Rua José Francisco Alves da Costa, N°639, Sitio das Perobas, Amparo, Nova Friburgo - RJ, CEP: 28605-609

CNPJ: 31.229.980/0001-22 | INSCRICAO ESTADUAL: 11.220.274 | REGISTRO MAPA: RJO01073-1 REDES SOCIAIS: @cachacariaatrasdapedra @ www.atrasdapedra.com.br
TELEFONE/WHATSAPP: (22) 99997-0239 | E-MAIL: renan.atrasdapedra@gmail.com | ACEITA VISITAS AGENDADAS



INGREDIENTES:

CACHACA OFF RIO

A OFF RIO, fundada em 2020 na regido

serrana do Rio de Janeiro, é um exemplo

SABORES:

notavel de fusdo de tradicées, unindo o

SPECIAIS DO RI

legado das cachacas Timbuquinha, de Nova
Friburgo, e D’Altim, de Duas Barras. A marca
se distingue por um projeto que combina a AROMAS:
grandes experiéncias de ambas as destilarias
com uma Vvisdo moderna de mercado.

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

Sua produgdo se baseia em um rigoroso
processo, onde a destilagdo em alambiques
de cobre, o cuidado no desenvolvimento
dos liquidos e o envelhecimento em barris

de madeiras nobres, como amburana, Grapia
INGREDIENTES:

e o carvalho, confere a cachagca um perfil

sensorial complexo e unico. A OFF RIO néo

apenas produz uma cachag¢a de exceléncia, SABORES:
mas também se posiciona como uma marca . i "

2 comprometida com a sustentabilidade | ‘3

e com a elevagdo da cachaga a um novo "

AROMAS:

patamar de reconhecimento, celebrando as

% raizes culturais e a histdria das familias que a

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

construiram.

ENDERECO: Sitio Sdo Sebastido, SN, 1° Distrito, Zona Rural, Duas Barras - RJ, CEP: 28650-000
CNPJ: 39.415.629/0001-38 | INSCRIGAO ESTADUAL: 11.856.88-8 | REGISTRO MAPA: RJ 001405-2
TELEFONE/WHATSAPP: (22) 98136-0930 | E-MAIL: comercial@offriodestilaria.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

OFF RIO AMBURANA

Caldo de Cana de agucar
fermentado e destilado
lentamente em alambique

de cobre de fogo direto e dgua.

Sabor intenso, longo e persistente,

uma cachaga aveludada. Notas
de baunilha acentuadas e
agradaveis, dulgor caracteristico
de mel, e retro gosto persistente
e complexo. Uma cachaga fina,
elegante e com alta complexi
dade sensorial, uma joia em
forma de liquido.

Aroma Intenso, sem impacto
alcodlico, a baunilha predomina
no aroma, dulgor que lembra mel,
além de notas de especiarias e
harmonia sensorial.

375 mle 750 ml.

40%.

Envelhecida por 3 anos em barris
de Amburana.

OFF RIO ORIGEM

Caldo de Cana de agucar
fermentado e destilado
lentamente em alambique

de cobre de fogo direto e dgua.

Sabor intenso, sem impacto
alcodlico, com explosdo de
sabores, dulcor agradével e
complexo, remetente a frutas.
Encorpada e persistente, com
retro gosto limpo e agradavel.

Suave, intenso, e complexo, com
notas florais e frutadas. Toques
de folhas de cana, Garapa e
bagacgo de cana.

375 ml e 750 ml.
40%.

Inox.

REDES SOCIAIS: @offriodestilaria

B OFF RIO Destilaria
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OFF RIO CARVALHO

INGREDIENTES:

APARENCIA:

SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

Caldo de Cana de agucar fermentado
e destilado lentamente em alambique
de cobre de fogo direto e dgua.

De aparéncia limpida e translucida, de
cor dourada escuro, quase ambar e com
lagrimas intensas.

Sabor intenso, encorpado e
aveludado, as notas de caramelo

e coco que se completam, trazendo
complexidade e equilibrio sensorial.
Sabor que persiste na boca, trazendo
sensagdes agradaveis e envolventes.

Suave, com notas marcantes de
caramelo, coco, chocolate e frutas secas.
Aroma equilibrado, complexo e
envolvente.

375 ml. 750 ml.
40%.

Envelhecida por 4 anos em barris de
Carvalho

@ www.offriodestilaria.com.br

L
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CACHACA
FAZENDA SOLEDADE

A Fazenda Soledade, fundada em 1977, é —
um marco na historia da Cachacga brasileira,

destacando- se como pioneira na produgado

de destilados premium e na exportagdo da

bebida para mercados internacionais, com o

| CACHACAS E

langamento da icénica Néga Fulé. A marca,
atualmente sob a gestdo de Vicente Bastos

Ribeiro, consolidou sua posigdo de exceléncia,

expandindo seu portfdlio para incluir também

rum e gim. A diversidade de suas cachacgas, que

P ' - %y vdo desde das puras, sem contato com barris

de madeira, até as envelhecidas em barris
de Carvalho e também em barris feitos com
cinco diferentes madeiras brasileiras, reflete
um compromisso continuo com a inovagao,
a qualidade e a valorizagdo da Cachaga. Com
prémios como a Medalha Duplo Ouro em San
Francisco, a Fazenda Soledade prova que a

cachaca pode ser comparavel aos melhores

destilados do mundo.

ENDERECO: Rio Grande de Cima, s/n, Bairro Sdo Geraldo, Nova Friburgo - RJ, CEP: 28636-899
CNPJ: 29.565.470/0001-84 | INSCRIGAO ESTADUAL: 80.847.912 | REGISTRO MAPA: RJ 000523-1
TELEFONE/WHATSAPP: (22) 2522-7186 | E-MAIL: fazenda@soledade.com

CACHACA SOLEDADE 5 MADEIRAS

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUACAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

CACHACA FAZENDA SOLEDADE PURA
INGREDIENTES: Caldo frescode cana-de-agucar.
SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGCAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

PREMIAGAO:

REDES SOCIAIS: fazendasoledade__

Caldo fresco de cana.
Notas de especiarias.
Madeiras brasileiras.
750 ml.

40%.

Barris de Ipé, Umburana,
Balsamo, Pau Brasil e
Jequitiba.

Notas frescas de cana.
Frutado.

750 ml.

40%.

Inox.

Medalha Duplo Ouro em San
Francisco.

CACHACA SOLEDADE ORIGINAL

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUACAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

Caldo fresco de cana.

Notas de carvalho e améndoas.

Baunilha.

700 ml.

38%.

Carvalho.

www.cachacafazendasoledade.com.br
www.soledade.com
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CACHACA
DA QUINTA

tedrico, técnico e tecnoldgico.

A Fazenda da Quinta se destaca por um
rigoroso processo de elaboragao, desde o
plantio da cana-de-agtcar, com praticas
de agricultura sustentavel, até a destila-
cdo em alambiques de cobre, resultando
em um produto de alta qualidade.

destilados.

Carmo, regido serrana do Rio de Janei-
ro. A propriedade rural e a fabrica foram
adquiridas pelo avé da atual proprietaria.
Ela, por sua vez, aprendeu com o pai o
modo tradicional de produgdo, e se espe-
cializou através de cursos, para o dominio

500ml -
CAR

CACHACA DA QUINTA CARVALHO

INGREDIENTES:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

Destiladodomostofermentado
do caldo fresco de
cana-de-agUcar.

baunilha, especiarias finas
e notas de chocolate.

500 ml.
40%.

Barris de Carvalho.

CACHACA DA QUINTA AMBURANA

INGREDIENTES:

Destilado do mosto fermentado
do caldo de cana fresco.

brasileira, com dulgor de mel e

CACHACA DA QUINTA BRANCA

INGREDIENTES: Destilado do mosto fermentado
do caldo fresco de cana.

SABORES: Paladar agradavel, fino,
equilibrado e persistente.

SABORES: Leve, equilibrado, macio e .
A histéria da Cachaca da Quinta é um persistente, sobressaindo AROMAS: Elegalr;tej delicado, remetendo
a0 cCaldo da cana.
legado de tradi¢do e modernidade, sendo baunilha, frutas maduras. . )
. L CONTEUDO LiQUIDO: 500 ml.
produzida desde 1923, no municipio do AROMAS: Muito fino e intenso de

GRADUAGAO
ALCOOLICA: 42%.
ARMAZENAMENTO: Tonéis de ago inoxidavel.

PREMIACOES

As versdes da Cachaga da Quinta possuem relevantes prémios

nacionais e internacionais. A marca se projetou, em 2013, no

SABORES: Gosto equilibrado e muito Concours Mondial de Bruxelles, Spirits Selection, ao se tornar

Com reconhecimento nacional e inter- agradavel, mel, cumarina e o primeiro destilado brasileiro a receber a Grand Gold Medal,
nacional, a Cachaca da Quinta consoli- especiarias finas. e, desde entdo, mantém sucessivas premiagdes. Detém, ainda,
dou seu lugar no mercado premium de AROMAS: Tipico e delicado dessa madeira vérias medalhas de Ouro do Brasil Selection. No Ranking da

Cdpula da Cachaga, em 2022, a Cachaga da Quinta — Branca,

A Fazenda da Quinta exporta seus produ- i ) Sspeciarias elegantes. foi eleita o Produto do Ano. O Guia Mapa da Cachaga de 2025
tos para paises da Europa, Estados Uni- CONT~EUD0 LICSUIDO: 500 mi chancelou a Cachaga da Quinta como a Empresa Produtora do
dos, Taiwan e Japdo. A marca reafirma e Ano, pela qualidade laboratorial e sensorial dos seus produtos e
o valor da exceléncia e da ética em sua ARMAZENAMENTO: Amburana. pelo protagonismo da marca e suas praticas ambientais, sociais

produgéo.

e de governanga.
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ENDERECO: Fazenda Da Quinta, S/N, Terceiro Distrito, Carmo - RJ, CEP: 28.640-000 | CNPJ: 06.330.840/0001-07
INSCRIGAO ESTADUAL: 77.751.149 | REGISTRO MAPA: RJ000821-4 | TELEFONE/WHATSAPP: (22) 98899-9091
E-MAIL: cachaca@cachacadaquinta.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

REDES SOCIAIS: Cachaga da Quinta Oficial | @ www.cachacadaquinta.com.br




A histoéria da cachaca no Norte Fluminense.é um capitulo muitas vezes subestimado, mas funda‘_ﬁwe’ﬁ’fal

para a narrativa do destilado no Brasil. A regido, que inclui municipios come-Quissama, tem suas raizes
na produgao de cana-de- ag:t’jcar desde o periodo coIoniaI No entanto, sua trajetéria € marcada por uma,
dualidade, na.qual a cana-de-acucar era prlmarlamente destinada a produgao de acucar, um produto de .
maior valor de mercado na época. s 5 :

Da Tradicao a Revitalizagao

Com o declinio do Ciclo do Agucar, a cachaga ganhou relevancia como um produto secundario e, pos-
teriormente, principal; tornando-se um simbolo de resisténcia e de identidade IocaI Apds enfrentar um
periodo de declinio no século XX com a mdustnahzagé‘o%rb‘dugao na regido vem passando por um
processo de rewtahzagao Produtores locais investem na moderﬁizagao, ‘mas mantém o compromisso
- com as técnicas artesanals A cachaga do Nérte Fluminense, hoje, é um' testemunho da resiliéncia e
da capaCIdade dg?d?:ptagao dos produtores unmdo a tradicdo secular com as demahd:as do mercado
contemporaneo ! g

e N



SETE ENGENHOS

Cachacga Sete Engenhos,
de Quissama, é um elo vivo entre
o passado e o presente.

Fundada por Haroldo Carneiro da Silvaem
homenagem & sua linhagem, a marca re-
monta a uma tradigdo familiar que iniciou
sua produgcdo em 1620. Com a produgdo

/ guiada por métodos ancestrais, como o
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corte manual da cana e a fermentagao

com leveduras selecionadas, a Sete En-

[}
1'.

genhos se destaca no mercado premium.

A cachaga é envelhecida em barricas de

carvalho, balsamo e cerejeira, e exportada

para 15 paises.

A marca consolidou-se como um simbo-

NG

lo da coquetelaria brasileira, e seu nome,

uma referéncia aos sete engenhos da fa-
milia, traduz a tradicdo, qualidade e sus-
tentabilidade que permeiam cada etapa

do processo.

ENDERECO: Estrada das Palmeiras km 1,5 fazenda Sdo Miguel Quissamd RJ | TELEFONE: (24) 99875-4060
ACEITA VISITAS COM OPGCAO DE ALMOGO

SETE ENGENHOS ESPECIAL

INGREDIENTES:

ARMAZENAMENTO:

CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:

COLORAGAO:

CARACTERISTICAS

SENSORIAIS:

SABOR PREDOMINANTE:

RECOMENDAGCAO DE USO:

REDES SOCIAIS: @cahaca7engenhos

Destilado do caldo da cana fresco
fermentado.

Blend de 60% Carvalho
Americano (3 anos), 15%
Amendoim (6 meses), 15%
Cerejeira (1ano) e 10% Béalsamo
(1ano).

750 ml.
40%.

Dourada clara.

Complexo devido a influéncia das
suas quatro madeiras.

Predominantemente baunilha
e coco queimado, mas também
canela, améndoa e erva doce.
“picancia”.

Pura ou em drinks mais
elaborados.

CACHACA
SETE ENGENHOS - BALSAMO

DESCRICAO:

AROMA:

SABOR:

GRADUACAO ALCOOLICA:

HARMONIZAGAO:

-,

Cachaga descansada em tonéis
de balsamo, com um perfil
sensorial fresco e delicado.

Discretos aromas de
capim-cidreira e erva-doce.

Equilibrado, a madeira néo se
sobressai ao sabor adocicado da
cana. Notas herbais persistem
no paladar apés a degustacao.

42%.

Perfeita para acompanhar carnes
suculentas e pratos com
especiarias.

@ www.engenhosaomiguel.com.br
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_Com o) aumento do reconhecnmento |nterna<:|onal ‘acachaca do"Nor“ '

NOROESTE

A producgao de cachaga no Noroeste Fluminense é uma atividade profundamente enraizada na histéria
e cultura da regido, que abrange os municipios de Aperibé, Bom Jesus do Itabapoana, Cambuci, Italva,
Itaocara, Laje do Muriaé, Miracema, Natividade, Porcitncula, Santo Anténio de Padua, Sdo José de Uba e
Varre-Sai. Com suas terras férteis e um clima ideal para o cultivo da cana-de-agucar, essa regido se tornou
um polo de produgdo de cachaga de alta qualidade, com destilarias familiares que mantém tradicées
seculares.

O manejo artesanal da cana é valorizado nesses municipios, onde técnicas centenarias, como a
fermentacdo natural e a destilagdo em alambiques de cobre, sdo preservadas. As cachacgas produzidas
na regido destacam-se pelos sabores complexos e aromas marcantes, muitas vezes obtidos pelo
envelhecimento em barris de madeiras nobres como carvalho, amburana e jequitiba. O uso de praticas
sustentaveis também é uma caracteristica forte, com muitas destilarias adotando o reaproveltamento de
residuos e o uso de energia renovavel, garantindo uma produgao amblentalmente espon: ;




CACHACA
BOUSQUET

A cachaga Bousquet, nascida em 1987 na

Fazenda Monte Castelo, € um exemplo de
adaptacao e resiliéncia. A marca surgiu
como uma resposta ao fechamento de

usinas acucareiras locais, transformando
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a produgdo de cana-de-aglicar para a

industria em uma oportunidade para
INGREDIENTES:

manter viva a tradicdo da cachaga

artesanal. A oficializacdo da marca em SABORES:

1997 marcou o inicio de uma busca

o 6]

AROMAS:

\GAGHAGA
@Wm continua por qualidade e sustentabilidade, CONTEUDO LiQUIDO:
com a fazenda utilizando préticas GRADUAGCAO ALCOOLICA:
ecoldgicas, como o uso do bagago da ARMAZENAMENTO:
cana como combustivel e a reutilizagao
de residuos como adubo. A cachaca
Bousquet, que hoje oferece um portfdlio -8
} INGREDIENTES:
3,?;\ diversificado, envelhecido em madeiras
f ey
f‘ y como umburana e jequitiba, consolidou- SABORES:
gf , . _— AROMAS:
s . se como uma referéncia de exceléncia, IeftiEiiiinag ) )
‘ ' ‘ A SfiiiIiifIiifiiis CONTEUDO LiQUIDO:
unindo a inovagdo a um profundo respeito - GRADUACAO ALCOOLICA:
| s . / == TR
| pelas tradices. g AessEspitisiaieac: ARMAZENAMENTO:

ENDERECO: Fazenda Monte Castelo - Avenida Dario Vieira Borges, KM 05 - RJ 230, Primeiro Distrito, Bom Jesus do Itabapoana - RJ CEP: 28.360-000
CNPJ: 27.918.044/0001-51 | INSCRIGAO ESTADUAL: 85.700.901 | REGISTRO MAPA: RJ 001383-8 TELEFONE: (22) 98899-9091
WHATSAPP: (22) 99934-4220 / (22) 99909-9293 | E-MAIL: cachacabousquet@uol.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

CACHAGCA BOUSQUET INOX

Destilado alcodlico simples de
cana-de-agucar e agua.

Levemente alcodlico e
adocicado.

Cana-de-agucar.
50 ml, 160 ml, 700 ml.
43%.

Inox.

CACHAGCA BOUSQUET UMBURANA

Destilado alcodlico simples de
cana-de-acucar e agua.

Cravo, canela, baunilha.
Amadeirado e adocicado.
50 ml, 160 ml, 700 ml.
43%.

Umburana.

BOUSQUET DE CACHACA
JEQUITIBA ROSA

INGREDIENTES: Destilado alcodlico simples
de cana-de-agucar e dgua.

SABORES: Suave e adocicado.
AROMAS: Baunilha, coco, améndoas.
CONTEUDO LIQUIDO: 50 ml, 160 ml, 700 ml.

GRADUAGAO
ALCOOLICA: 43%.

ARMAZENAMENTO: Jequitibd Rosa.
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| sousauer

JEQUITIBA

REDES SOCIAIS: Cachaga Rancho do Sol | f Cachaga Rancho do Sol
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} DESTILARIA
VISTA ALEGRE

produzida pela Destilaria Vista Alegre

em Bom Jesus do Itabapoana, € um

R ———

relato de resiliéncia e tradigao familiar. A

destilaria foi fundada em 1998 por Alvany

4 Vit S

’”&ngsgbf% Gomes de Siqueira, mas a produgéo foi
% 2 ¥ interrompida com sua morte, em 2012.
7 T Quatro anos depois, em 2016, seus filhos

< reativaram o alambique visando honrar
ri 1 ,f?‘ o legado do pai e preservar a tradigdo
artesanal da cachaga. O nome Rio Santo
é uma homenagem ao rio Itabapoana,
que divide os estados do Rio de Janeiro e
do Espirito Santo. A cachaga é produzida

seguindo um processo artesanal, com

envelhecimento em barris de carvalho,
umburana e inox, conferindo sabores

unicos e complexos a bebida.

ENDERECO: Estrada Rosal x Bom Jesus x Prata, Zona Rural, Bom Jesus do Itabapoana-RJ, CEP:28.360-000 | CNPJ: 36.197.350/0001-37

INSCRIGAO ESTADUAL: 11.656.862 | REGISTRO MAPA: RJ001312-9 | TELEFONE/WHATSAPP: (22) 99999-0941
E-MAIL: jana_welter@yahoo.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

A histéria da Cachagca Rio Santo,

CACHACA RIO SANTO CARVALHO

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

CACHACA RIO SANTO AMBURANA

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:
ARMAZENAMENTO:

Mosto fermentado obtido do
caldo de cana-de-agucar.

Sabor amadeirado com notas de
carvalho.

Aroma adocicado.
750 ml.
40%.

Carvalho.

Mosto fermentado obtido do
caldo de cana-de-acgucar.

Amadeirado, levemente
adocicado.

Aroma adocicado.
750 ml.
40%.

Amburana.

CACHAGCA RIO SANTO
TRADICIONAL

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:

CONTEUDO LiQUIDO:

GRADUAGAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

?

Mosto fermentado obtido do
caldo de cana-de-agucar.

Adocicado.

Leve, que lembra
cana-

600

40%.

Inox.

de-acucar.

ml.
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C/RES A 7 1\
Amigosg (| | CACHACA
AEART " Kf7 MIRACEMA

A Cachaga Miracema, que Iiniciou suas

INGREDIENTES:

SABORES:

atividades em 2005 na Fazenda Santa

Rita, é um exemplo da valorizacdo das AROMAS:

. . . . . CONTEUDO LiQUIDO:
tradicées artesanais do interior do Rio

GRADUAGCAO ALCOOLICA:

de Janeiro. Sob a diregdo de Onésimo
ARMAZENAMENTO:

Faria Azeredo, a marca se destaca pela PREMIACGES:
atencdo meticulosa em cada etapa do
processo: a cana-de-acucar € colhida

manualmente e processada no mesmo

( dia, e a fermentagcdo utiliza fermento _,(‘
- natural extraido da prépria cana e fuba de

milho cultivado na fazenda. Além disso,

a producdo utiliza apenas o “coragdo” . CACH AC A MIRACEMA PRATA
¢ gl dlzaliEgeo, @ pmile mel e, = © INGREDIENTES: Mosto fermentado de .
- . " i
envelhecimento em madeiras, como cana-de-agucar. = |
. 2 5,
carvalho, amburana e castanheira, confere SABORES: Levemente frutado, com o Tt s

. gosto puro da cachaga.
complexidade aos sabores. A Cachaga

‘ . ] g 3 AROMAS: Levemente frutado.
R Miracema Castanheira, premiada em :

—ar
Sa
-

- 2018, é um simbolo do compromisso da el UL A S Sl o aRzis el

marca com a exceléncia, que reflete a rica Sl L] ene A

histéria e a cultura da regigo. IR (Aol BT e 20k

ENDERECO: Fazenda Santa Rita, Estrada Miracema KM 04, Zona Rural, Miracema - RJ, CEP: 28460-000 | CNPJ: 17.902.660/0001-60
INSCRIGAO ESTADUAL: 79892300 | REGISTRO MAPA: RJ000395-6 | TELEFONE/WHATSAPP: (22) 99103-8474 REDES SOCIAIS: f Cachaga Miracema
E-MAIL: onesimaz@yahoo.com.br | ACEITA VISITAS AGENDADAS

CACHACA MIRACEMA
CASTANHEIRA 12 ANOS

Mosto fermentado de
cana-de-agucar.

Notas de castanha levemente
adocicadas.

Suave.

700 ml.

40%.

Tonéis de Castanheira.

Campea do Encontro Nacional
de Cachagas do Alto Caparad
(2018).

Gechag,

Miracema
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CACHACAS
YRAPURINHA

A Yrapurinha, fundada em 1939 em

i) Cambuci, no Noroeste Fluminense, é um
«il. 9
SR ilar da tradicdo cachaceira da regido.
Q..‘.:?§ P | ¢ ¢ (¢}
a Sob a direcdo de Augusto desde 1983,
:
- a destilaria se destaca por um processo
artesanal meticuloso: a cana-de-agucar
€ moida no mesmo dia da colheita para
PeAe . .
= — ~&y% - garantir o frescor. A marca também
. = ) ]
ci L‘ ' wUns® inovou ao longo das décadas, investindo
! " L . .
= no envelhecimento em madeiras como
T
4 ._\ carvalho, cerejeira e jequitiba, que
S .
% \ conferem sabores unicos e complexos
;{%ﬁ A aos seus destilados. A Yrapurinha
@EW' . R 0 .
y | equilibra tradicdo e modernidade
=

com rigoroso controle de qualidade,

consolidando seu renome no mercado

- regional e expandindo-se, sempre

mantendo a sustentabilidade como um

valor central.

ENDERECO: Rua do Machado, 152, Floresta, Cambuci - RJ, CEP: 28430-000 | CNPJ: 28.262.962/0001-38
INSCRICAO ESTADUAL: 81080720 | REGISTRO MAPA: 069117000021 | TELEFONE/WHATSAPP: (22) 98131-2893
E-MAIL: Gutinhomvelasco@gmail.com | ACEITA VISITAS AGENDADAS

CACHACA YRAPURINHA
ENVELHECIDA EM CARVALHO 8 ANOS

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

Destilado de mosto fermentado
de cana-de-agucar.

Notas de carvalho, robustas e
equilibradas.

Carvalho com toque de baunilha.

500 ml, 700 ml.
46%.

Barris de Carvalho.

CACHACA YRAPURINHA
CEREJEIRA

INGREDIENTES:

SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUACAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

Destilado de mosto fermentado

de cana-de-agucar.

Notas de cereja, delicadas e

suaves.
Madeira de cerejeira.
700 ml.

46%.

Barris de Cerejeira.

REDES SOCIAIS: (O) @yrapurinha

CACHACA YRAPURINHA JEQUITIBA

INGREDIENTES:
SABORES:

AROMAS:
CONTEUDO LiQUIDO:
GRADUAGCAO ALCOOLICA:

ARMAZENAMENTO:

@ www.yrapurinha.com.br

Destilado de mosto fermentado
de cana-de-agucar.

Madeira de jequitibd, suave e
equilibrada.

Notas amadeiradas de jequitiba.
700 ml.
46%.

Barris de Jequitiba.

(=

YRAPURINHA

Wil

S L.

‘‘‘‘‘
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TAPINUA DOS REIS EDICAO
ESPECIAL MICO-LEAO-DOURADO

INGREDIENTES: Destilado do mosto fermentado
obtido do caldo de
cana-de-aguUcar e agua.

TAPINUA

Tapinua: A Esséncia da
Mata Atlantica Engarrafada

A histéria do Alambique Dos Reis,

situado em Silva Jardim, é um teste- ARMAZENAMENTO: Carvalho francés e Amburana.

munho da paixdo familiar pela producédo CONTEUDO LIQUIDO: 750 ml ou 200 ml.

artesanal de cachagca, com raizes GRADUAGAO

na tradicdo mineira do pai do atual ALCOOLICA: 43%.

produtor, Pedro. Assumindo a gestdo COLORAGAOQ: Dourada.

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: Blend equilibrado entre o carvalho
e a amburana, que marca

em 2023, Pedro mantém a esséncia de
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uma microproducdo anual de apenas

5 mil litros, priorizando a qualidade e presenca, mas deixando ainda

a sustentabilidade. O alambique, em algumas caracteristicas do

pleno coracdo da natureza, utiliza a carvalho.

AROMA
PREDOMINANTE: Aroma equilibrado entre o doce
da amburana e o amadeirado do

gravidade e a agua de nascente em
seu processo, cultivando a cana em

harmonia com a Mata Atlantica. O carvalho.

nome “Dos Reis” € uma homenagem SABOR PREDOMINANTE: Tons de coco e baunilha.

a um antigo funciondrio, refletindo o RECOMENDAGAO

vinculo da familia com a comunidade e DE USO: Ideal para tomar pura, na

a valorizagdo do trabalho. Como o tnico 7 : i G i g temperatura ambiente.
alambique na cidade, ele se tornou : = :
uma joia cultural, atraindo visitantes e
‘ﬂ’ wl , fortalecendo o turismo de exceléncia e

(i
i

a identidade local.

ENDERECO: Estrada Sertdo de Bananeiras, s/n, Bananeiras - Silva Jardim, RJ - CEP 28820-000 | TELEFONE: (21) 98237-7106
ACEITA VISITAS AGENDADAS REDES SOCIAIS: @tapinua @ https://cachaca.tapinua.com.br
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